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Résultats du concours
des vins associatifs 2025
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£ Clos du Brule chardonnay 2023 (Le jardin du Brule Herchie)
2*™Tombé du ciel Pineau Meunier 2023 (Le vignoble de Clairoix)

3FM™Cuvée du Roy chardonnay 2023 (Le vignoble de Clairoix)
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?’.vzf" vin rouge
£"Cuvée Noviovinus rondo et Régent 2024 (Le vignoble Noyon
¢
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Y ™. 8i nattendu Baco 2022 (Le vign:
vin pétillant
£ Perles de Gouvieux 2020 Le vignoble de Gouvieux
ex aequo
Tombé du ciel Pineau Meunier 2023 (Le vignoble de Clairoix
2*MEffervescent chardonnay 2023 (Le jardin du Brule)
IV spécial Jury

Cuveée Bullon Floréal Blanc Effervescent méthode ancestrale 2024 (Le vignob

Blanc : 4 vins en compétition
Rouge : 3 vins en compétition
Pétillant : 3 vins en compétition
Prix du jury : 2 vins en compétition



Extr pess mvtisn du

Terroir
Parler du vin sans parler d’'un arbre sans racine!
Le terroir regroupe a la fois la notion de sol, de climat, de topo-
graphie, de type de cépage et d’intervention humaine.
Toutes ces caractéristiques joueront in fine sur le gout, la person-
nalité et la qualité¢ du vin. Ce concept relie directement les vigne-
rons et vigneronnes 4 leur environnement naturel afin de le res-
pecter malgré les défis actuels. Face au bouleversement climatique,
la notion de respect du terroir est de plus en plus nécessaire
pour obtenir des vins gardant de I’é¢quilibre et de la cohérence.
Quitte a réinventer de nouvelles facon de faire et c’est tant
mieux. mieux.

[ ' ! Vin de France

Et 13, vous vous dites, « oh 1a 1a les vins de France, c’st le gros
rouge qui tache, pourquoi I'auteur nous parle de ¢a? De la nuance!
Depuis 2009, les vins de table sont devenus vin de France et mal-
gré une partie de la production toujours médiocre nous en produi-
sons aussi de haut niveau qui peuvent sans probléme rivaliser,
voir surpasser, la qualité de certaines appellations. Le vin de
France est plus libre et ne répond pas aux obligations parfois ri-
gides des appellations. 11 permet d’interpréter le terroir avec créa-
tivité, notamment avec le changement climatique en marche ac-
tive. Cest un terrain de jeu pour expérimenter, tester de nouveaux
cépages, de nouvelles régions, proposer d’autres profiles de vins.
Allez chez un caviste vous ne serez pas décu(e).

sune L Vinification
(P i) Aussi appelée « vinif »c’est 1a que le jus de raisin se transforme en
\‘ l / vin! Tout cela se passe dans le chai et la plupartdu temps dans des
cuves en inox. Elles s’effectue en plusieurs étapes, égrappage (ou

pas) foulage Optionnel du raisin, pressurage, macération
(principalement pour les vins rouges) entre les peaux et le jus, fer-
mentation, grand moment ou le sucre contenu dans le raisin se
transforme en alcool sous I'action de petites levures et, enfin,
vieillissement (fat de chéne, cuve inox, amphores etc)

Aucun domaine ne pratique la méme vinification, cela dépend de
la philiosophie et du type de vin souhaité.

o =3 8, <,
AN

(IWuDLWV WLUpV GX SHWLW JORVVDLUH HVVHQWLHO fOHV PRWV GX YLQ:- pGLW
Alessandra Fottorino / illustrations Cathy Carsenty (disponible gu chai pour consultation



