
                    S OIGNE LA TREILLE POUR QUE TA BOUTEILLE FASSE MERVEILLE 

Vendange  Baco le 3/09  / 214 kg/ 150 

litres  

Vendange Chardonnay le 10/09  30 litres  

Vendange raisin Chardonnay  de Trélou  

80kg  / 50 litres 

Pinot noir 14/09 de Trélou   175kg / 95 

litres  

    
 

La gazette   N°22   

du vignoble de Clairoix 
     . 

      *Lõassociation a investi cette ann®e 

dans une lieuse à batterie intégrée qui 

permet dõattacher et guider les sar-

ments au fil  plus rapidement. 

*Nous avons acheté également une 

brouette  électrique  pour tracter le 

matériel lourd en haut du vignoble. 

*Fabrication de Tot Bag, anses noires, 

oranges, bleues, jaunes boutique vi-

gnoble 

*Nous avons fait réaliser des polos 

sigl®s pour les actifs et õparticipants 

aux  événements.  

* Magnets, pinõs, portes-clefs 

Blanc calme 

Pinot Meunier 

 

ô Tomb® du cielõ 

Pétillant Pinot 

Meunier 2023 

 

ôTomb® du cielõ 

         
 
 

Petites infos 

Bienvenue à Constance              

Servenay, notre petite vi-

gneronne et félicitation à 

Julie et Antonin. 

R®colte des pommes de   la 
p©ture de jean Marc, transfor-
m® en jus. Vendu lors dô®v®ne-
ment au profit dôune organisa-
tion caritative ¨ d®terminer.  

Depuis quelques mois le 
restaurant Rhizome  ¨ 
Compi¯gne fume ses 
truites avec les serments 
de vigne de Clairoix 



                      Autour de la vigne 21/06/2025 à Clairoix 



 

 

 

  Résultats du concours 

            des vins associatifs   2025 
 

 

 

 

         vin blanc :    
 

   1er Clos du Brule chardonnay 2023 (Le jardin du Brule Herchie) 

 

   2ème Tombé du ciel Pineau Meunier 2023 (Le vignoble de Clairoix) 

 

  3ème Cuvée du Roy chardonnay 2023 (Le vignoble de Clairoix) 

         vin rouge :    
 
                 1er Cuvée Noviovinus rondo et Régent 2024 (Le vignoble Noyonnais) 

 

        2ème Lõinattendu Baco 2022 (Le vignoble de Clairoix) 

 

                        vin pétillant : 

 
     1er Perles de Gouvieux 2020 Le vignoble de Gouvieux  

                ex aequo       

     Tombé du ciel Pineau Meunier 2023 (Le vignoble de Clairoix) 

 

   2ème Effervescent chardonnay 2023 (Le jardin du Brule) 

 

                       spécial Jury : 

 
  Cuvée Bullon Floréal Blanc Effervescent méthode ancestrale 2024 (Le vignoble Noyonnais) 

Blanc : 4 vins en compétition  

Rouge : 3 vins en compétition 

Pétillant : 3 vins en compétition 

Prix du jury : 2 vins en compétition 



                            Terroir  
Parler du vin sans parler d Ωun arbre sans racine!  

Le terroir regroupe à la fois la notion de sol, de climat, de topo-
graphie, de type de cépage et d Ωintervention humaine.  
Toutes ces caractéristiques joueront in fine sur le goût, la person-
nalité et la qualité du vin. Ce concept relie directement les vigne-
rons et vigneronnes à leur environnement naturel afin de le res-
pecter malgré les défis actuels. Face au bouleversement climatique, 

la notion  de respect du terroir est de plus en plus nécessaire 
pour obtenir des vins gardant de l Ωéquilibre et de la cohérence. 
Quitte à réinventer de nouvelles façon de faire et c Ωest tant 
mieux. mieux.  

                                              Vin de France  
Et là, vous vous dites, «  oh là là les vins de France, c Ωst le gros 

rouge qui tache, pourquoi l Ωauteur nous parle de ça? De la nuance! 
Depuis 2009, les vins de table sont devenus vin de France et mal-
gré une partie de la production toujours médiocre nous en produi-
sons aussi de haut niveau qui peuvent sans problème rivaliser, 
voir surpasser, la qualité de certaines appellations. Le vin de 
France est plus libre et ne répond pas aux obligations parfois ri-

gides des appellations. Il permet d Ωinterpréter le terroir avec créa-
tivité, notamment avec le changement climatique en marche ac-
tive. C Ωest un terrain de jeu pour expérimenter, tester de nouveaux 
cépages, de nouvelles régions, proposer d Ωautres profiles de vins. 
Allez chez un caviste vous ne serez pas déçu(e).  

               Vinification  
Aussi appelée «  vinif  »cΩest là que le jus de raisin se transforme en 

vin! Tout cela se passe dans le chai et la plupartdu temps dans des 
cuves en inox. Elles s Ωeffectue en plusieurs étapes, égrappage (ou 
pas) foulage optionnel du raisin, pressurage, macération 
(principalement pour les vins rouges) entre les peaux et le jus, fer-
mentation, grand moment où le sucre contenu dans le raisin se 
transforme en alcool sous l Ωaction de petites levures et, enfin, 

vieillissement (fût de chêne, cuve inox, amphores etc)  
Aucun domaine ne pratique la même vinification, cela dépend de 
la philiosophie et du type de vin souhaité.  

   Vin du futur  
Le contexte de bouleversement climatique pousse les vignerons et 

les vigneronnes à faire preuve d Ωune grande résilience, les ecosys-
tèmes des vignobles sont mis à rude épreuve. Aujourd'hui, les 
lignes bougent avec de nouvelles façons de faire dans le respect 
de l Ωenvironnement. La réapparition de la polyculture pratiquée 
par nos anciens, la protection des sols, la réintroduction de cépage 
oubliés remis au goût du jour. S Ωajoute à cela, la conscience de 

lΩimpact des produits chimiques sur la santé. La créativité et l Ωou-
verture d Ωesprit permettrons de se réinventer. Le vignoble ne doit 
pas sΩadapter à nous, nous devons nous adapter à lui, avec tous les 
changements que cela implique. A nous, passionnés de vin de nous 
intéresser à l Ωart et la manière de produire ce breuvage indisso-
ciable de notre culture, ne lâchez pas la grappe et n Ωoubliez pas, 
comme disait Baudelaire, «  boire du vin, c Ωest boire du génie!  » 

Extraits �µles mots du�¶��vin 
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Alessandra Fottorino / illustrations Cathy Carsenty  (disponible au chai pour consultation) 


